


LA CARTA
DEL RINCON
DE DIEGO

SENSACIONES, ALMA, TRADICION
Y COCINA DE AUTOR EN CAMBRILS

RESERVAS
T.97736 13 07
F. 977 36 56 10
RESTAURANT@RINCONDEDIEGO.COM

DIEGO CAMPOS Y MONTSE ALBIOL
CAMBRILS

WWW.RINCONDEDIEGO.COM
C/DRASSANES, 19
43850-CAMBRILS PUERTO



LOS ENTRANTES

CARACOLES DE MAR
(CON SALSA DE ROMESCO)
28,00 €
CHIPIRONES
A LA ANDALUZA
28,00 €
GAMBAS DE TARRAGONA
A LA PLANCHA
49,00 €
CIGALAS A LA PLANCHA
O HERVIDAS
48,00 €
CALAMARES A LA ROMANA
24,00 €
JAMON IBERICO DE BELLOTA, PAN DE COCA
CON TOMATE Y ACEITE DE OLIVA
36,00 €
BOGAVANTE CON ENSALADA DE PAPAYA VERDE
TAILANDESA Y CANGREJO DE CAPARAZON BLANDO
49,00 €
CARPACCIO DE GAMBAS CON PINONES,
HELADO DE APIO Y LIMA Y CAVIAR DE ACEITE
43,00€
CEVICHE DE LLUERNA Y GAMBA BLANCA,
FRUTA DE LA PASION Y SORBETE DE APIO Y LIMA
35,00 €




PLATOS CON
REAL CAVIAR
OSETRA

TARTAR DE ATUN ROJO
CON CAVIAR
49,00 €
CARPACCIO DE GAMBAS
CON CAVIAR Y PINONES
65,00 €
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REAL CAVIAR OSETRA
(LATA DE 50 GR))
95,00 €
HUEVO DE CASERIO CON PATATAS,
BOGAVANTE, CAVIAR
Y SALSA DE CHILI CRAB
85,00 €

LOS ARROCES
Y LAS PASTAS

ARROZ DE LANGOSTA ROJA
DEL MEDITERRANEO

65,00 €/RACION
(MIN. 2 PERS.)
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FIDEOS CON BOGAVANTE DEL PAIS

45,00 €/RACION
(MiN. 2 PERS.)



LOS PESCADOS

LOMO DE BACALAO EL BARQUERO (250 GR),
SUS CALLOS Y SALSA DE “CAP | POTA”
43,00 €
LUBINA CON SU PIL PIL
Y GUISANTES DEL MARESME
49,00 €
TRONCO DE LUBINA AL HORNO
49,00 €
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LLUERNA CRUJIENTE CON PURE DE CELER,
TERIYAKI DE COSTILLA IBERICA
Y PIMIENTA DE SICHUAN
38,00 €

LAS CARNES

SOLOMILLO DE TERNERA CON SETAS
Y SALSA DE VINO DEL PRIORATO
37,00 €
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ENTRECOT DE BLACK ANGUS
A LA PLANCHA (500 GR)
68,00 €
SOLOMILLO DE CIERVO, PRALINE DE PISTACHOS,
TURRON Y SALSA DE FRUTOS ROJOS
43,00 €
MELOSO DE TERNERA GALLEGA CRUJIENTE
CON PURE DE BONIATO Y PATATA
35,00 €



LOS POSTRES

ARROZ DE COCO

CON LECHE THAI
13,50 €

MILHOJAS DE MASCARPONE Y CAFE
CON HELADO DE AVELLANA
13,50 €
CHOCOLATE DUBAI
14,50 €
COCTEL DE FRUTAS NATURALES
Y SU SORBETE

13.50 €

LA VIE EN ROSE ]

(ESPUMA DE CHOCOLATE BLANCO, HELADO DE FRESA, ALGODON
DE AZUCAR, FRESAS Y FRAMBUESAS)
14.50 €
SUFLE DE CHOCOLATE
(TIEMPO DE ELABORACION 12 MINUTOS)
15.50 €
SEMILIQUIDO DE PRALINE CON HELADO DE VAINILLA
(TIEMPO DE ELABORACION 12 MINUTOS)
15.50 €
ESPUMA DE CREMA CATALANA
CON HELADO DE VAINILLA

13.50 €

LAS MEDIAS RACIONES SE COBRARAN A RAZON DEL 65% DEL PLATO
SERVICIO DE PAN Y ENTRETENIMIENTOS 6€
SERVIREMOS ESTOS COMPLEMENTOS POR DEFECTO,
SINO DESEA ESTE SERVICIO, HAGANOSLO SABER AL REALIZAR SU PEDIDO.

SI TIENE ALGUNA INTOLERANCIA ALIMENTARIA, POR FAVOR,
DIRIJASE A NUESTRO PERSONAL.

PRECIOS IVA INCLUIDO



